
 
 
 
 
 

ANEXO II 
 

TEMARIO – RELACIÓN DE CONTENIDOS 
 
 

 Fundación Pública Andaluza para la Integración Social de Personas con Enfermedad 
Mental. FAISEM MP. 
 Atención Sanitaria y Social a las Personas con Trastorno Mental Grave en Andalucía 
 Características generales de la Atención Comunitaria. 
 Coordinación y Cooperación Intersectorial en los programas de apoyo social para 
personas con trastorno mental grave en Andalucía. 
 Consideraciones generales sobre las personas con Trastorno Mental Grave. Proceso 
Asistencial Trastorno Mental Grave. 
 Derechos y Deberes de las personas con trastorno mental grave. 
 Atención en situaciones de crisis, urgencias y emergencias. 
 Estigma y autoestigma. Concepto y definiciones. 
 Manipulación de alimentos. Requisitos de la manipulación de alimentos. 
 Servicios de cocina. Relación del servicio con las unidades de dietética y nutrición, 
bromatología, enfermería, servicios médicos y administración. 
 Sistema organizativo en el servicio de hotelería, organigrama, funciones, 
responsabilidades, distribución y ordenes de trabajo. 
 Tecnología de la cocina. 
 Zonas de trabajo. 
 Recepción, almacenamiento, conservación y manipulación. 
 Conservación de géneros. 
 Fundamentos de la dietética. 
 Planificación de menús. 
 Intoxicaciones alimentarias. 
 Plan general de limpieza. 
 Prevención de riesgos laborales específicos de la categoría profesional. 

 


